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»Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”

Temat:

Warsztaty , Pszczelarstwo — rekodzieto i kulinaria”

Data:

1. Dzien: 6 pazdziernika 2020r. godz. 15.00
2. Dzien: 8 pazdziernika 2020r. godz. 17.00

Miejsce realizacji:

Inkubator Przetworstwa Produktéw Pszczelich w Pszczelej Woli,
Pszczela Wola 14

Realizator:

Lokalna Grupa Dziatania na Rzecz Rozwoju Gmin Powiatu
Lubelskiego - ,,Kraina wokot Lublina”

Grupa docelowa:

Mieszkancy wojewddztwa lubelskiego, w tym: rolnicy, pszczelarze,
przedstawiciele organizacji pozarzadowych (np. Két Gospodyn
Wiejskich, lokalnych stowarzyszen i fundacji, LGD) przedstawiciele
zaktadow gastronomicznych, przetworstwa produktéw rolniczych;
przedstawiciele samorzadu oraz instytucji publicznych
Pierwszenstwo w rekrutacji majg osoby w wielu do 35 r. zycia
mieszkajace na obszarach wiejskich.

Program:

Warsztaty ,,Pszczelarstwo — rekodzieto i kulinaria” :
1 dzien - warsztaty wytwarzania Swiec z wosku (uczestnicy —
20 oséb) - czas trwania 4 godziny
Program:
1) Wstep: wosk (skad si¢ bierze? Cechy charakterystyczne wosku.
Zasady pracy z woskiem?
2) pokaz plastra pszczelego oraz sposobu wytapiania wosku
z plastréw pszczelich oraz prezentacja form do wyrobu $wiec
oraz gotowych figurek 1 Swiec
3) proces wykonywania $wiec w przygotowanych formach —
prezentacja
4) wykonanie indywidualne §wiecy z wezy pszczelej, poznawanie
walorow leczniczych $wiec produkowanych z wosku
pszczelego
5) wykorzystanie walorow estetycznych oraz zdrowotnych §wiec
w handlu, medycynie, turystyce, gastronomii itp.
2 dzien - warsztaty kulinarne — co najmniej 4 rézne potrawy
na bazie miodu (uczestnicy 20 osob) — czas trwania 4 godziny.
Program:

1) Wstep: Mioéd w gastronomii — walory dietetyczne
I smakowe

2) Dania gltéwne na bazie miodu (wykonanie przyktadowej
potrawy)

3) Ziotowe nalewki lecznicze na bazie miodu (wykonanie
przyktadowej nalewki)

4) Desery na bazie miodu (wykonanie przyktadowego deseru)

5) ,,Catuski pszczelowolskie” jako przyktad tradycyjnego
ciasta na bazie miodu




